
期間 11/25(月）～12/1(日)

ハーフバイキング付

Special Lunch

M e n u

（90分制）

・当ホテルでは、今日のお客様を最高のお料理でおもてなしするため厳選した素材を
各地より仕入れ、丹精こめて下ごしらえしたり、素材を熟成させたり、火入れを
追求したり、一皿一皿にむかって料理を仕上げています。

・化学調味料などを極力使用せず、素材本来の旨味を引き立てた料理をご賞味ください。

（パン又はライス付）￥ １，２００(税込)

（パン又はライス付） ￥ １，２００(税込)

（パン又はライ ス付）￥ １，２００(税込)
※アレルギー表示

卵 乳 小麦 えび カニ そば 落花生

－ － ● － － － －

※アレルギー表示

卵 乳 小麦 えび カニ そば 落花生

● － － － －●

※ すべてのお料理にハーフバイキングが付いております。

※アレルギー表示

卵 乳 小麦 えび カニ そば 落花生

● － － －－ ● －

●

ジューシーな豚ロースの
サクサクカツレツ
辛旨コチジャンソースを添えて
赤身と脂身のバランスがよく、旨みのつまった豚ロース肉を、サ
クサクジューシーに揚げたカツレツです。白菜ロースト、南瓜な
どの野菜とともに、にんにくの効いた旨辛のコチジャンソースで
ご賞味ください。

パリッと焼き上げた
 チキンもも肉の “YAKITORI”風
柔らか白ネギのマリネとともに

ジューシーな鶏もも肉を、甘辛の特製タレに一晩漬け込み、オーブン
でこんがり焼き上げました。オリーブオイルと醤油でマリネした白ネギ
と、白菜ロースト、ブロッコリーなどの野菜とともにお楽しみください。

京都白味噌とコクのあるバターを使った
旬鰆の洋風西京焼き
 焼きナスのローストを添えて
上品な甘みが特徴の京都白味噌とバターを使用した旬の鰆の西京

焼きです。焼きナス、カボチャ、ブロッコリーなどの野菜とともにお召

し上がりください。



野菜たっぷり洋風ちゃんぽん麺
サザンクロスの定番！野菜をたっぷりと入れ、タプナードソースを使って
黒オリーブ等の風味やコクを加えた特製洋風チャンポン麺です。
チーズのガレットを溶かすと、違う味わいが楽しめます。

（ハーフバイキング付）

￥ １，１００(税込)

※アレルギー表示
卵 乳 小麦 えび カニ そば ごま

● ● ● ● － － ●

Noodle

（ハーフバイキング付）Pasta
ぷりぷり海老と春菊のジェノベーゼパスタ

※アレルギー表示
卵 乳 小麦 えび カニ そば 落花生

－ ● ● － － ●●

（ハーフバイキング付）Curry

※アレルギー表示
卵 乳 小麦 えび カニ そば 落花生

● ● ● － － －－

￥ １，２００(税込)

（ハーフバイキング付）オムライス

※アレルギー表示
卵 乳 小麦 えび カニ そば 落花生

● ● ● － － － －

（ ホットコーヒー ・ 紅茶 ）
・ ドリンクバー

※飲み物・プチデザートだけのご利用は承っておりません。予めご了承ください

￥ ３００ (税込)

￥ １，１００(税込)

ドリンクバーは土・日・祝日は
半額！¥１５０ で提供中 

￥ １，２００(税込)

アイリス愛知特選ビーフカレー
スパイスの効いた香り高いアイリス愛知定番のカレーです。

※アレルギー表示
卵 乳 小麦 えび カニ そば 落花生

－ ● ● － － －－

￥ １，０００(税込)

・シェフおまかせ

 本日のプチデザート
￥ ３００ (税込)

懐かしい味！昔ながらの昭和のオムライス

昔懐かしの味！ケチャップライスの王道オムライスです。

（ガーリックトースト付き）

今一番おいしい秋鮭のフライのカレーです。

春菊の風味とバジルが香るリッチな味わいのパスタです。

サーモンフライと法蓮草のカレー



Ｄｒｉｎｋ Ｍｅｎｕ

※ 飲物だけのご利用は、承っておりませんので、

予めご了承ください。

※ 店内は全席禁煙です。ご協力お願いいたします。

コーヒー（hot・ice）             

紅茶（hot・ice）             

カフェオーレ（hot・ice）       

ミルク（hot・ice）             

オレンジジュース          

コーラ

ウーロン茶          

ビール中瓶 (アサヒスーパードライ)  

ノンアルコールビール        

グラスワイン(赤・白)

￥４２０

￥４２０

￥５００ 

￥４５０ 

￥５００ 

￥４２０
 

￥４２０ 

￥６４０ 

￥４４０

￥５１０
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