
・冷製、温製料理各種
・サラダ
・スープ
・ゼリー

【ハーフバイキング】

撰

＊特別企画のため、なくなり次第終了となりますので、

お早目のご利用をお待ちしております。

伊賀肉の味は、

芳醇な香りとコク、とろける様な柔らかさで、

三大和牛をもしのぐ美味しさと言われています。

赤身と脂肪のバランスがよく、

脂の旨みに頼らない、

しっかりとした赤身の深いコクも

堪能できるブランド牛です。

アイリス愛知
お問い合わせは 代表TEL 052-223-3751

ランチタイム 11：00 ～ 14：00

ラストオーダー 13：30

サザンクロス
アイリス愛知 1階レストラン 【 土 日 祝 日 限 定 】

000 円（税込み）4，

伊賀牛

～ 伊賀牛をご注文いただいた方だけのうれしい特典 ～

ドリンクバーが無料でご利用いただけます。

（パン又はライス、ハーフバイキング付）
約80％を市内で消費されるため、
地元以外で味わう機会が少ない
「幻の牛肉」と呼ばれることもある
稀少な牛肉です。

休日はサザンクロスで
ちょっと贅沢なランチを

【伊賀牛】

(150ｇ)
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