
◆ 胡麻油香る
豚肉と薄揚げの

みぞれハリハリ鍋

Iris Aichi 【宴会場のご案内】

★ カゴカマスのロースト
エシャロットとパセリの

バターソース

12.1(Mon)＞2.28(Sat)

2025 - 2026

ＴＥＬ：０５２-２２３-３７５１

◆ご予約・お問い合わせは

★ 鶏肉のバロティーヌ
ごぼう風味

◆ 海老芋と鮟鱇の唐揚げ
冬野菜素揚げ 肝あん掛け

忘
新
年
会

★ 牛肉のステーキ きのこのソース

＋1,000円
おすすめ

【フリードリンク２時間】
プラン料金に下記料金にて

フリードリンクをお付け出来ます。

１，５００円コース・・・３種類選択

２，０００円コース・・・５種類選択

２，５００円コース・・・８種類選択

瓶ビール、日本酒、焼酎、ウィスキー、梅酒

ワイン、カクテル、サワー、ソフトドリンク

5,000円～
(税・サービス料込)

忘新年会料理（和洋折衷）

一
年
の
締
め
く
く
り
と
始
ま
り
に

仲
間
で
集
っ
て
愉
し
い
ひ
と
と
き
を
。

【 特 典 】

● 会場使用料3時間サービス
● マイク、ステージ

使用料サービス

（対象外の会場あり）

● ご宿泊料金を

お一人様1,000円OFF
対象外の宿泊プランあり
（詳細はスタッフへお尋ねください）

＊御料理スタイルは下記よりお選びください。
会席 or ビュッフェ or ボックススタイル

＊会席料理は◆と★から各一品をご選択ください。
また、ご選択の料理は皆さま一律となります。

＊選択メニュー以外の料理は月替りとなります。
（上記写真は12月の献立となります。）

＊会席及びボックススタイルは6名様より承ります。
また、少人数でもご利用いただけるよう

小部屋限定で４名様より承ります。

＊ビュッフェスタイルは25名様以上のご注文で
人数分のご注文となります。

＊当館のお米は、国産米を使用しています。
＊キャンセル料については利用規約に基づき、

プラン料金で算定した違約金を徴収いたします。
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