
３日間限定スペシャルイベント

※ 食材の都合により一部メニューが変更になる場合がございます。

アイリス愛知１２Ｆ 創作フレンチダイニング

グランシャリオ 052-223-3751

写真はイメージです

11/16(月) ・18(水)・17(火)

 フリードリンク
        メニュー

・生ビール ・レモンサワー ・ハイボール

・ワイン (赤・白)  ・ソフトドリンク・コーヒー

蟹
バイキング

日本海の恵みと北陸の郷土の味をバイキングで楽しめる特別企画

フリードリンク(90分)付

円 (税込)6,000お一人様
１２０分制 営業時間17:30～21:00

完全予約制

※定員に達し次第締め切り

海の幸からご当地の味まで、北陸ならではのおいしさを一度に味わえます

と
北陸・加賀野菜

★冷製料理
・ 鰤のカルパッチョに加賀野菜、金時草のマリネ

・加賀美人レンコンのきんぴら

・ β-カロチン豊富 石川県小松市 秋冬人参の美肌ラぺ
柿と生ハム、カッテージチーズ

・能登伝統野菜 中島菜の
マスタード風味に薫香鴨ロース

★温製料理
・ 源助大根のステーキにポークステーキ

・治部煮風ポトフ・山葵添え

・Ｂ級グルメ名物ハントンライス

・こんがり焼き上げたメバルに石川能登野菜

・五郎島金時サツマイモに甘味白菜
ベーコンのグラタン

・チキンフリットにポテトフライ

★デザート

・ 南瓜のケーキに甘栗南瓜のコンポート

・モンブラン ・苺のロールケーキ

・きんつば ・レアチーズケーキ

・五郎島金時チップス ・季節のフルーツ

特別価格

※メニューは一部変更になる場合がございます。

・鰤のカルパッチョに加賀野菜、金時草のマリネ

・加賀美人レンコンのきんぴら

・β-カロチン豊富
石川県小松市 秋冬人参の美肌ラぺ

柿と生ハム、カッテージチーズ

・能登伝統野菜 中島菜の
マスタード風味に薫香鴨ロース ・源助大根のステーキにポークステーキ

・治部煮風ポトフ・山葵添え

・Ｂ級グルメ名物ハントンライス

・こんがり焼き上げたメバルに石川能登野菜

・五郎島金時サツマイモに甘味白菜
ベーコンのグラタン

・チキンフリットにポテトフライ

・南瓜のケーキに甘栗南瓜のコンポート

・モンブラン ・苺のロールケーキ

・きんつば ・レアチーズケーキ

・五郎島金時チップス ・季節のフルーツ

★冷製料理

◆冷製料理◆
★特別メニュー

◆フリードリンクメニュー◆

・生ビール ・レモンサワー
・ハイボール ・ワイン (赤・白) 
・ソフトドリンク ・コーヒー

＜特別提供＞

加賀鳶

◆温製料理◆

◆デザート◆

ズワイ蟹
特別メニュー

お好きなだけお召し上がりください

極寒純米 辛口

石川県の厳選銘酒
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