
  ＜ワゴンサービス＞
  ハチミツ香る春鴨のロースト 、

 芳醇な香りイチゴのソース

３日間限定スペシャルイベント

※ 食材の都合により一部メニューが変更になる場合がございます。

スペシャルバイキング

アイリス愛知１２Ｆ 創作フレンチダイニング

グランシャリオ 052-223-3751

※要・予約

フルーツやスパイスを入れた
スペイン発祥のワインカクテル

地

6.3(水) 6.5(金)6.4(木)

初夏の太陽の恵みを丸ごとどうぞ

旅する気分で味わう

フリードリンク(90分)付

円 (税込)5,000お一人様

※要・予約

120分制 営業時間17：30～21：00

★ サングリア

中
海

＜カービングサービス＞

スペイン産の

骨付きハモンセラーノ(生ハム)

 ★デザート
・ベイクドチーズケーキ  ・レモンゼリー

・チュロス  ・カタラーナ

・チョコレートケーキ  ・季節のフルーツ

フリードリンク
メニュー

・生ビール ・レモンサワー ・ハイボール 

・ワイン (赤・白)  ・ソフトドリンク・コーヒー

★温製料理  

・ブザラ  (海老の白ワイン煮 )

・オリーブオイルを香らせた
 地中海風タンドリーチキン

・海の幸とオリーブたっぷり
浅利、白身魚のアクアパッツァ

・カジョス
  (牛トリッパ、チョリソーのトマト煮込み )

・スペイン産地中海ポークのグリル
     グレモラータソース

・ナポリ風パスタ

★冷製料理
・ハーブたっぷり、鯵のエスカベーシュ

・スパイス香るキャロットラぺに
                生ハムのサラダ

・地中海風タコとセロリ、香味野菜のマリネ

・サーモンの燻製、
 ハーブ風味にケッパーを香らせて
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