
ＴＥＬ：０５２-２２３-３７５１

◆ご予約・お問い合わせは

アイリス愛知

◆ 鱧鍋 塩檸檬風味

6.1(Sun)＞8.31(Sun)
2025

【プラン内容】

●和洋折衷料理
●フリードリンク（120分）
●会場使用料（3時間）
●マイク、ステージ
（ご利用出来ない会場あり）

Summer Plan
※御料理スタイルは以下からお選びください。

会席 or ビュッフェ or ボックススタイル
・会席料理は◆と★から各一品をご選択ください。
・ご選択の料理は皆さま一律となります。
・選択メニュー以外の料理は月替りとなります。

（下記に記載のメニューは６月の献立となります。）

※ 会席及びボックススタイルは6名様より承ります。
また、少人数でもご利用いただけるよう小部屋限定で４名様より承ります。

※ ビュッフェスタイルは25名様以上のご注文で人数分のご注文となります。

※ キャンセル料については利用規約に沿って、

プラン価格で算定した違約金を徴収いたします。

6,000円～
(税・サービス料込)

★ 福井産
鱪のポワレ

★ しっとり火入れした
鶏胸肉

◆ 湯葉と夏野菜の天婦羅

★ 牛肉のステーキ
山葵ソース

≪プラン特典≫
① 冷たい飲み物の品数を増量！これで暑い夏を乗り切ろう

瓶ビール、冷酒、ハイボール、 濃いめのレモン、グレープフルーツサワー
麦焼酎、芋焼酎、赤ワイン、白ワイン、梅酒、梅酒ソーダ、カクテル（５ベース）
烏龍茶、オレンジジュース、コーラ、ジンジャーエール

② ご宿泊料金（お一人様一泊朝食付き）１，０００円ＯＦＦ

＊食材の都合により献立内容を変更する場合がございます。
＊キャンセル料については利用規約に沿って、

プラン価格で算定した違約金を徴収いたします。
＊当館のお米は、国産米を使用しています。
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