
【Buffet Style】

（イメージ写真）

≪プラン内容≫

 和洋折衷料理（Kaiseki Style / Box Style / Buffet Style）

フリードリンク（120分）、会場3時間、マイク、ステージ

※テイクアウト折詰弁当（和風・洋風）は3,000円より承っております。
また、食数はそれぞれ６食以上、３日前（平日限定）までのご予約となります。
献立内容は時季のメニューとなります。

宿泊特典
シングル朝食付き
お一人様

6,000 円

ツイン朝食付き
お一人様

5,000 円

◆ 朴葉焼き

【Box Style】
（イメージ写真）
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※会席スタイル及びボックススタイルは少人数でもご利用いただけるよう

４名様より承ります。
※ビュッフェスタイルは25名様以上のご注文で人数分のご注文となります。

① オータムプラン特典としてフリードリンクの
 アイテム数を通常５アイテムのところ１アイテム追加
 瓶ビール、日本酒、焼酎、ワイン、ウィスキー、ソフトドリンク

② ご宿泊料金を特別価格にてご提供

〒460-0002  名古屋市中区丸の内2-5-10

- -◆ご予約・お問い合わせは
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6,000Л
( ʾЂ˔РІ ₅)

プラン

ご利用で

宿泊割引

★ 合鴨胸肉のロースト

★ 牛肉のグリエ

◆ 秋鯖難波鍋

2023.9.1(Fri)

2023.11.30(Thr )A utumn P lan
★ 白身魚とドフィノワーズの

ラクレット仕立て
【Kaiseki Style】
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