
￥2,500

Menu Déjeuner

Cours de déjeuner
３月のコース料理

Potage

- 季節のポタージュ -

Ａ． 桜鯛のウィーン風ヴィエノワーズ
浅利のエキス漂う白ワインソース 柑橘の香り

Ｂ． 合鴨ロースのロースト ハチミツ風味
ルバーブを加えたジュにミントを香らせて

Ｃ． 厳選 こだわりオージービーフサーロインのグリル
季節感じる大地からのお野菜と

（＋¥500）

Ｄ． 特選 やわらか牛フィレ肉に
春の畑からこだわりお野菜を

（＋¥1,000）

Plat principal

- 本日のメインディッシュ -
（下記の中から一皿お選びください）

Desserts / Café

- デセールとコーヒー又は紅茶 -

Pain or Riz

- パン又はライス -

※価格は税込表記となります。

Hors-d'oeuvre

- 前菜 -
～季節感じる海と大地の恵み～
色彩豊かなオードブルヴァリエ

「美・彩サラダビュッフェ」付き



ライス大盛り ¥１００ ライス・パンおかわり ¥２００ スープおかわり ¥200

コーヒー・紅茶おかわり ¥100

Plats de spécialité du chef
シェフのこだわりメインディッシュ

すべてのメニューに「美・彩サラダビュッフェ」、スープ、パン又はライス、コーヒー又は紅茶付き

( 3/2～3/13 )

※価格は税込表記となります。

Menu à la carte
単品メニュー

Menu Déjeuner

￥2,800

特選 やわらか牛フィレ肉に春の畑からのこだわりお野菜と
芳醇な赤ワインソース ブールノワゼットの香りをのせて

￥１,700

ナンプラーで香り付けした鰹のバジル風味カダイフ巻き
酸味の効いたビーツのソースに爽やかな香味ハーブを

￥1,600

奥三河鶏とパテのドディーヌ 三重菜花と春牛蒡の香り
マスタードソースとコンディマンを添えて

￥1,600

柔らかく煮込んだポークばら肉のプティ・サレ・ランティーユ
春の彩り野菜と

￥1,800

厳選 こだわりオージービーフサーロインのグリル
季節感じる大地からのお野菜と

デザート ¥500



Une journée élégante

Déjeuner Élégance
火曜日限定 エレガンスランチ (予約制)

旬を迎える食材を使った彩り豊かなプレート
【 冷製、温製、スープなど９品・パン又はライス】

＆

パティシエ特製デセールとコーヒー又は紅茶

￥1,800

Déjeuner spécial
至福のフルコース (予約制)

￥4,000～

＜オードブル＞

＜スープ＞

＜メイン＞
市場からの鮮魚料理

＆
本日のお肉料理

＜デセール・コーヒー＞

＜パン＞

※コース料理は１名様から承ります。
※ご予算やご希望に応じたコース料理も承ります。

※アレルギー等ございましたら、ご予約の際にお気軽にお申し出下さいませ。

※数量限定のご用意となるため、予約数に達し次第締め切りとなります。
※ご予約は１営業日前の16時までにお願いいたします。

～ランチコースのご予約とご入店時間について～
キャンセルポリシーをご確認の上、ご予約をお願いいたします。

ご予約は３営業日前までにお願いいたします。
ご入店は11:30～13:00の間にお願いいたします。

※価格は税込表記となります。

「美・彩サラダビュッフェ」付き

「美・彩サラダビュッフェ」付き



Boissons

ランチコースのご予約とご入店時間について
キャンセルポリシーをご確認の上、ご予約をお願いいたします。

ご予約は３営業日前までにお願いいたします。
ご入店は11:30～13:00の間にお願いいたします。

ラストオーダー １３：0０

佐藤シェフが、その日一番食べてもらいたいお料理で構成されたコースです。
こだわりの食材、旬の食材、お家ではなかなか食べられない食材を

ふんだんに使ったコース、ぜひご賞味ください！

たまにはちょっと贅沢なランチを楽しみたいときや大切な方を招いてのお食事など、
様々なシーンでおすすめです。

瓶ビール

ノンアルコールビール

グラスワイン （赤／白）

コーヒー （ホット／アイス）

紅茶 （ホット／アイス）

烏龍茶

コーラ

ジンジャーエール

100％オレンジジュース

￥ 72０

￥ 50０

￥ 650

￥ ４8０

￥ ４8０

￥ ４8０

￥ ４8０

￥ ４8０

￥ 550

【営業時間】

ランチ11：30開店～１４：００閉店
（コースLo13：０0、単品Lo13：30）

【定休日】土曜・日曜・祝日＜休館日あり＞

※価格は税込表記となります。

【キャンセルポリシー】

※ご予約制メニューにつきまして、
前日キャンセルの場合は40％キャンセル料を頂戴しております。
当日キャンセルの場合は100％キャンセル料を頂戴しております。
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